
BIENVENUE AU RESTAURANT

LA TABLE DES DRUIDES

Réglementation INCO (Information pour le consommateur) : n°1169/2011 du 25 octobre 2011 vise à atteindre un niveau élevé  
de protection de la santé des consommateurs et de garantir leur droit à l’information. Celui-ci concerne les ALLERGÈNES,  

les DENRÉES DÉCONGELÉES et le FAIT MAISON, informations présentes sur les signalétiques.

Venez, sans pression, vous détendre après votre repas !
Découvrez le «Bar des Artistes» avec notre large sélection de bières artisanales et de cocktails.  

Nous serons heureux de vous y accueillir jusqu’à MINUIT.

PRIX NETS
Chaque addition est accompagnée d’un ticket de caisse, prix TTC en euros. Modes de paiements acceptés : Espèces - Carte de crédit : Carte bleue - Visa et Eurocard -  

Mastercard - Pass Monétix - Chèques vacances et bons banquet Astérix.
Les règlements par chèque et ticket restaurant ne sont pas acceptés.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
La vente de produits alcoolisés est interdite aux mineurs. Merci de présenter une pièce d’identité. 

Les hôtels du parc Astérix participent à une démarche d’approvisionnement local  
et reconnaissable par le symbole

EAUX MINÉRALES 
MINERAL WATERS

EAU MINÉRALE SAINT-AMAND	 100 cl	 4,10 € 
	 50 cl	 3,90 €
EAU GAZEUSE SAINT-AMAND	 100 cl	 4,10 € 
	 50 cl	 3,90 €

BOISSONS FRAÎCHES 
SOFT DRINKS

GRANINI 	 25 cl	 4,70 €
(orange, pomme, ananas, abricot, tomate, fraise)
SIROP À L’EAU	 25 cl	 2,60 €
(citron, grenadine, fraise, pêche, menthe)
DIABOLO 	 25 cl	 4,10 €
(limonade + citron, grenadine, fraise, pêche, menthe)	

SODAS
COCA-COLA, COCA-COLA SANS SUCRES,  
COCA-COLA CHERRY	 33 cl	 4,90 €
ORANGINA	 25 cl	 4,90 €
FUZE TEA PÊCHE	 25 cl	 4,90 €
OASIS TROPICAL	 25 cl	 4,90 €
SCHWEPPES AGRUMES	 25 cl	 4,90 €

LES PÉTILLANTS 
SPARKLING WINES

CRÉMANT DE SAVOIE	 75 cl	 39,90 €
CHAMPAGNE SÉLECTION	 75 cl	 70,00 €
CHAMPAGNE PRESTIGE 	 75 cl	 75,00 €
CHAMPAGNE EXCELLENCE	 75 cl	 80,00 €
LA COUPE DE CHAMPAGNE 	 12 cl	 12,80 € 

APÉRITIFS 
APERITIF

KIR VIN BLANC (cassis, mûre, pêche, framboise)	 12 cl	 6,00 €
KIR ROYAL (cassis, mûre, pêche, framboise)	 12 cl	 12,90 €
RICARD	 4 cl	 4,50 €
WHISKY BALLANTINE’S	 4 cl	 8,80 €

COCKTAILS 
COCKTAILS

LA FOUDRE DE TARAMIS	 50 cl	 10,90 €
(Bière, sirop de banane, jus cranberry, purée passion,  
pulco citron vert)  
LE PARABAYLA	 25 cl	 8,80 €
(Nectar de poire, citron vert, sirop de fleur de sureau,  
eau gazeuse, feuille de menthe)

BIÈRE PRESSION 
DRAFT BEER

AFFLIGEM BLONDE	 25 cl	 5,90 € 
	 50 cl	 9,90 € 
LAGUNITAS IPA	 25 cl	 5,90 € 
	 50 cl	 9,90 €  

BIÈRES BOUTEILLES 
BOTTLED BEERS

MORT SUBITE KRIEK ROUGE	 33 cl	 8,40 €
DESPERADOS 	 33 cl	 7,90 €
DESPERADOS SANS ALCOOL 	 33 cl	 7,20 €

BRASSERIE LOCALE 
LOCAL BREWERY

 FÉLICITÉ AMBRÉ	 33 cl	 8,40 €
 FÉLICITÉ TRIPLE	 33 cl	 8,40 €
 FÉLICITÉ BLONDE	 33 cl	 8,40 €

Buffet à volonté : entrées, plats chauds, fromages et desserts
Self-serve buffet: starters, hot dishes, cheeses and desserts

POUR LES ADULTES (Boisson non incluse)	  38,50  €
FOR ADULTS (Drink not included)

POUR LES ENFANTS de moins de 11 ans (11 ans inclus) 	  18,00 €
Une boisson offerte au verre (Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre, Orangina, Fuzetea pêche, Oasis tropical, 
eau minérale 50 cl, eau pétillante 50 cl, Jus de pomme, jus d’orange, jus d’ananas, Sirop à l’eau  
(grenadine, fraise, menthe, pêche, citron) Diabolo (grenadine, fraise, menthe, pêche, citron)
FOR YOUNGERS under 11 years old (11 years old included) 
One complimentary drink served by the glass: Coca-Cola, Coca-Cola sugar free, Orangina, Fuze Tea 
Peach, Oasis Tropical, Mineral Water (50 cl), Sparkling Water (50 cl), Apple Juice, Orange Juice, Pineapple 
Juice, Water with syrup or Diabolo (grenadine, strawberry, mint, peach, lemon)

POUR LES PLUS PETITS : buffet offert aux moins de 3 ans  
accompagnant un adulte au dîner. Boisson non comprise.
FOR KIDS: free buffet for children under 3 years old,  
if accompanied by an adult. Drink not included.

VINS BLANCS� 75 CL

BORDEAUX : BLAYE – SAUVIGNON/SÉMILLON – CHÂTEAU LA ROSE BELLEVUE� 30,00 €
Un vin blanc sec, charmeur, avec de beaux arômes de fleurs blanches et d’agrumes. En bouche, le vin livre une matière fruitée et gourmande. 
Un vin désaltérant et précis.

CHARDONNAY :  ECLAT DE SOLEIL – VIN DE FRANCE – POIVRE D’ANE                                                                                        � 32,00 €
Cépage vénéré, établi aux quatre coins du monde, il s’épanouit ici dans le Sud de la France, pour offrir un vin fruité, sec, rond et léger.  
L’équilibre et la pureté sont les mots d’ordre ce qui permet aux amoureux du chardonnay de profiter pleinement de cette cuvée. 

RHÔNE : IGP COUTEAUX DU PONT DU GARD – UNE DINGUERIE – DOMAINE GALUS  � 35,00 €
Un vin issu des cépages Clairette et Roussane, au nez d’agrumes et fruits à chair blanches, allié à une bouche souple et croquante. 
Un vin sec, franc, fruité et délicatement séducteur.

VIN MOELLEUX	 75 CL	 12 CL

SUD-OUEST : IGP CÔTES DE GASCOGNE - GROS MANSENG – DOMAINE DE LAXÉ 	 29,00 €	 6,00 €
Une douceur dans le verre, aux arômes de fruits exotiques, fruits confits, de miel frais mis en lumière en bouche par une texture suave,  
croquante, fruitée et acidulée

VINS ROSÉS� 75 CL

MÉDITERRANÉE : IGP MÉDITERRANÉE – GRENACHE/SYRAH – DOMAINE DE VERQUIÈRE � 27,00 €
Très belle robe brillante, rose clair, aux doux parfums de fruits blancs et rouges acidulés, s’ouvrant sur une bouche légère, 
gourmande et animée par une bonne fraîcheur.

PROVENCE : CÔTEAUX D’AIX EN PROVENCE – GRENACHE/CINSAULT – DOMAINE VAL DE CAIRE � 29,00 €
Un rosé bercé par le doux son du chant des cigales, frais, fruité, enveloppant, charmeur, aux parfums de fruits de la passion.  
La bouche est désaltérante, longue et ciselée. 

VINS ROUGES� 75 CL

RHÔNE : COSTIÈRES DE NÎMES CUVÉE GALUS – SYRAH/ GRENACHE/ CARIGNAN – DOMAINE GALUS � 30,00 €
Un vin méditerranéen plaisant, expressif sans lourdeur, qui donne immédiatement envie de plonger le nez dans le verre. Partagé entre les arômes de fruits 
noirs, d’épices douces (poivre, herbe de garrigue) et une bouche avec des tanins très intégrés, ce vin présente un équilibre de toute beauté ! Un vin accessible, 
convivial que l’on a envie de partager. 

LOIRE : REUILLY – PINOT NOIR – DOMAINE MABILLOT	�  35,00 €
Un vin au nez expressif et frais, d’arômes intenses de framboise, mûre, cassis, avec une sensation en bouche de fraîcheur  
soutenu par des tanins souples. Caractère très typique des vins ligériens. Un vin équilibré, gourmand et harmonieux.

BORDEAUX : LUSSAC SAINT-ÉMILION – CABERNET/MERLOT – CHÂTEAU HAUT GAZEAU� 38,00 €
Un grand classique du bordelais, offrant un vin équilibré, persistant, toasté, relevé par des tanins d’une grande élégance et une matière consistante.  
Un vin à partager à table.

VIN AU VERRE ET AU PICHET
LA SÉLECTION DU SERVEUR (rouge, blanc, ou rosé)	 12 cl� 6,00 € 
	  25 cl� 8,80 € 
	  50 cl� 17,60 €


